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RÉSERVEZ LES VÔTRES 
DÈS AUJOURD’HUI

RÉSERVEZ LES VÔTRES 
DÈS AUJOURD’HUI

Ne ratez pas l’opportunité de vous procurer ces 
quatre vins exclusifs provenant de certaines des 

régions viticoles les plus réputées au monde.

Réservez vos vins de la gamme Global Passport Series de 
VinecoMC  2025 avant dimanche, le 10 novembre 2024.

VISITEZ DIFFÉRENTS TERROIRS, EXPLOREZ DES 
RÉGIONS EXOTIQUES ET DÉCOUVREZ L’AUTHENTICITÉ.

À chaque année, notre collection tant attendue Global Passport 
Series de VinecoMC  nous emmène dans un nouveau périple 
vers certaines des régions vinicoles les plus importantes et 

réputées - de certaines régions reconnues et émergentes à des 
vignobles ancestraux dotés d’une riche tradition. Comportant 
à la fois une gamme de cépages classiques et des assemblages 
charismatiques, cette collection de vins en production limitée 

fait l’éloge de la créativité et met l’accent sur l’excellence.

Disponible pour un temps limité sur réservation seulement, 
venez vivre une expérience vinicole exceptionnelle.

Où la collection Global Passport Series de 
VinecoMC vous mènera-t-elle?

PARTEZ À LA DÉCOUVERTE



SUCROSITÉ: SEC | ALC./VOL.: 13 % | PUISSANCE: MI-CORSÉ | CHÊNE: MOYEN - INTENSE

SUCROSITÉ: SEC | ALC./VOL.: 12,5 % | PUISSANCE: MI-CORSÉ | CHÊNE: AUCUN

date de
sortie

MARS
• 2025 •

GRAND RED
lodi, CALIFORNIE

AVEC PEAUX DE RAISINS

Marselan� merlot
languedoc, france

LA RÉGION
Le Languedoc possède une longue histoire viticole qui remonte à l’époque romaine. Elle est située dans le sud de la France et 
constitue l’une des plus vastes régions viticoles du monde. Cette région ensoleillée s’étend le long de la côte méditerranéenne 
française. Ses vignobles bénéficient du climat méditerranéen offrant de nombreuses heures d’ensoleillement, des nuits 
fraîches en raison des brises marines ainsi qu’un faible niveau de précipitations. Ils sont reconnus pour leur abondance de 
terres cultivables dotées de sols variés allant du calcaire au composé sablonneux et rocailleux aussi bien qu’aux couches 
épaisses d’argile, ce qui en fait un endroit propice à la culture des raisins de qualité supérieure. Cette région est le terroir 
d’un cépage relativement nouveau et passionnant, le Marselan, un croisement entre le Grenache et le Cabernet Sauvignon.

Cet exquis assemblage français de Marselan et de Merlot met en valeur les meilleurs attributs de ces deux cépages. Le 
Marselan apporte structure et complexité tandis que le Merlot ajoute élégance et grâce. Découvrez une symphonie de 
saveurs de cerise bien juteuse, de prune et de mûre, le tout bien équilibré par de délicates nuances de vanille et d’épices. 
Les tannins sont veloutés tout en profitant d’une structure élégante à la fois souple et riche en bouche. Ce vin incarne 
le terroir méditerranéen  à son meilleur et, d’une gorgée à l’autre, vous fera voyager à travers le sud de la France.

LE VIN

•	 Bœuf bourguignon
•	 Ratatouille accompagnée de pain frais
•	 Gouda vieilli

LES ACCORDS

LA RÉGION
Le Riverland est l’une des régions viticoles les plus pittoresques du sud de l’Australie baigné de soleil. 
Cette région établie de longue date se trouve juste à l’est de la vallée de Barossa et s’étend le long du 
fleuve Murray. Son climat continental contribue à de longues heures d’ensoleillement, garantissant ainsi 
une maturité optimale aux raisins cultivés. Son sol riche et son climat tempéré font de la région un lieu 
idéal pour la culture de la vigne. C’est un endroit de prédilection où agrumes et arbres fruitiers abondent 
et où se développent des vignobles de classe mondiale tout le long du majestueux fleuve Murray.

Cet assemblage australien de Petit Verdot et de Shiraz est à la fois audacieux et séduisant. Le Petit 
Verdot apporte structure, profondeur et fraîcheur tandis que le Shiraz ajoute beaucoup d’amplitude 
en milieu de bouche et de vibrantes notes fruitées. Le nez est dominé par des arômes de mûre et de 
prune rehaussés par de délicates notes poivrées et épicées. La bouche est riche et corsée avec 
ses saveurs de fruits noirs bien mûrs rappelant la cerise noire, la prune et le cassis. Des tannins 
souples et une longue et gratifiante finale complètent judicieusement ce noble assemblage.

LE VIN

•	 Steak grillé avec pommes de terre rôties aux herbes
•	 Aubergines parmigiana
•	 Grana Padano

LES ACCORDS

LA RÉGION
La région de Lodi, nichée au milieu de la Vallée Centrale, entre San Francisco et les montagnes de la 
Sierra Nevada, est reconnue pour son oenotourisme florissant et sa longue histoire enracinée dans 
l’agriculture. La région bénéficie d’un climat de type méditerranéen propice à des journées chaudes 
et sèches, des nuits fraîches et des brises persistantes provenant de la baie de San Francisco. Situés 
à l’est des deux plus grands fleuves de Californie, ces sols riches en minéraux et ces microclimats 
exceptionnels offrent les conditions idéales pour la culture de cépages de qualité supérieure.

Un assemblage californien de Cabernet Sauvignon, Syrah et Merlot. Les arômes de mûres et de prune 
mûries à point sont entrelacés de notes de petits fruits rouges juteux et de délicates nuances vanillées 
et poivrées en bouche. C’est un vin aux multiples facettes. Le Cabernet Sauvignon apporte corps et 
structure alors que la Syrah présente des notes épicées et florales tandis que le Merlot confère à ce vin 
une texture soyeuse contribuant à assurer l’amalgame de ces divers attributs. Des tannins veloutés, 
une acidité équilibrée et une finale riche et persistante en font un véritable Grand Rouge.

LE VIN

•	 Côtes levées braisées avec purée de pommes de terre à l’ail
•	 Burgers aux champignons portobello
•	 Gruyère

LES ACCORDS

LA RÉGION
Située au cœur de la vallée centrale de la Californie, la région de Lodi produit depuis longtemps des vins de diverses 
dénominations et de haute qualité. La région bénéficie d’un climat méditerranéen avec des journées chaudes et 
ensoleillées ainsi que des nuits fraîches. Ses sols limoneux-sablonneux et une source fiable d’approvisionnement 
en eau génèrent des conditions de culture optimales pour produire un fruit vif et mûr. Le climat de la région permet 
au Pinot Grigio de conserver son caractère frais et éclatant tandis que le Gewürztraminer peut développer des 
arômes d’une belle intensité, démontrant bien que ces cépages sont parfaitement adaptés à cette région.

Découvrez cet assemblage fascinant qui allie la fraîcheur du Pinot Grigio aux riches arômes du Gewürztraminer. Au 
nez, ce vin s’ouvre sur des arômes d’agrumes acidulés et de litchi suivis de notes de pomme verte, de fruits tropicaux 
légèrement sucrés et de délicates tonalités florales en bouche. Le Gewürztraminer ajoute une délicate note épicée qui 
apporte de la complexité à cet assemblage au fruité invitant tandis que le Pinot Grigio lui confère un caractère frais et 
agréable. Un vin net et vif doté d’une belle acidité et culminant sur une longue finale persistante des plus aiguichantes.

LE VIN                                                                                           

•	 Beignets de crabe avec salsa à la mangue
•	 Salade Caprese
•	 Camembert

LES ACCORDS

date de
sortie

FÉVRIER
• 2025 •

petit verdot� shiraz
riverland, AUSTRALIE

date de
sortie

JANVIER
• 2025 •

Pinot Grigio� GewÜrztraminer
lodi, CALIFORNIE

DATE DE
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